
PREMIOS DO XURADO POPULAR

•	 Gañador do concurso. Será o establecemento que consiga a tapa máis 
votada.

•	 Premio Marqués de Cernadas. Será para a tapa elaborada con queixo 
Marqués de Cernadas que quede mellor clasificada dentro do concurso.

•	 Premio tapa ecolóxica. Será para a tapa en cuxa elaboración haxa algún 
produto ecolóxico amparado polo selo do Craega que quede mellor clasificada 
dentro do concurso.

PREMIOS DO XURADO PROFESIONAL

•	 Tapa Creativa
•	 Tapa Tradicional
•	 Maridaxe con viño da DO Ribeira Sacra
•	 Maridaxe con cervexa Estrella Galicia

VOTO DO XURADO POPULAR

Para formar parte do xurado popular, o público terá que depositar en urna o seu 
correspondente cupón de votación debidamente cuberto e selado por seis locais 
diferentes participantes no concurso. Serán descalificados os cupóns que non te-
ñan os datos persoais ben cubertos e os que non aparezan correctamente selados.

Os votos do xurado popular decidirán os dez establecementos finalistas, entre os 
que se atopará o gañador do concurso, que será o que teña a tapa máis votada. A 
votación do xurado popular tamén decidirá os premios á mellor tapa elaborada con 
queixo Marqués de Cernadas e á mellor tapa elaborada con productos ecolóxicos 
amparados polo selo do Craega. Os premios restantes serán elixidos polo xurado 
profesional de entre os dez finalistas procedentes da votación popular.

RECONTO DE VOTOS

O día 30 de setembro, a partir das 23.00 horas, membros da Asociación Provincial 
de Empresarios de Hostelería de Lugo (Apehl) recollerán as urnas dos establece-
mentos participantes, que serán precintadas no propio local, e serán depositadas 
na sede da Asociación ata o día seguinte. O 1 de outubro, ás 10.00 horas, farase o 
reconto de votos nas oficinas da Apehl, determinando así o gañador do concurso 
e os 10 finalistas.

•	 1 cruceiro para 2 persoas polo Mediterráneo

•	 1 fin de semana en Londres para 2 persoas 

•	 10 bonos para 2 persoas pola Ribeira Sacra que inclúen ruta en catamarán, 

visita a adegas e degustación de viño 

•	 1 noite para 2 persoas no HOTEL LEYTON de Foz

•	 1 noite para 2 persoas en LAS SIRENAS COMPLEJO HOTELERO 

de Covas (Viveiro)

•	 1 noite para 2 persoas no HOTEL EGO de Viveiro 

•	 1 noite para 2 persoas no OCA AUGAS SANTAS BALNEARIO de Pantón 

•	 1 Snack&Spa para 1 persoa no  HOTEL SPA ATTICA 21 de Vilalba

•	 1 bono para 2 persoas con acceso ao Spa Aqua Ardens 

no HOTEL PALACIO DE SOBER

•	 2 bonos para 2 persoas con acceso ao Club Termal 

do HOTEL BALNEARIO DE GUITIRIZ

•	 2 circuítos termais no BALNEARIO DE LUGO 

•	 1 fin de semana para 2 persoas no complexo rural 

A PARADA DAS BESTAS de Palas de Rei 

•	 1 noite para 2 persoas no HOTEL EO de Ribadeo 

•	 10 pases para uso do Club Termal no GRAN HOTEL LUGO 

•	 Ceas para 2 persoas en restaurantes de Lugo

•	 E moitos máis regalos sorpresa doados polos colaboradores

PARTICIPA E CONSEGUE OS TEUS PREMIOS

PASSPORT
CONCURSO
DE TAPAS 

DE
LUGO

A PARADA 
DAS BESTAS

ORGANIZA: PATROCINA:

COLABORA:

ESTABLECEMENTOS HOTELEIROS  
COLABORADORES:

www.concursodetapasdelugo.com

En cumprimento do establecido na Lei Orgánica 15/1999, de protección de datos de carácter persoal, informámoslle que os datos que nos fa-
cilite mediante a cumprimentación da presente ficha pasarán a formar parte dun ficheiro propiedade da Asociación Provincial de Empresarios 
de Hostelería de Lugo e utilizaranse para a xestión e administración da Apehl. Así mesmo, informámoslle que pode exercitar os seus dereitos 

de acceso, rectificación, cancelación e oposición en r/ Ramón Montenegro, 15 entlo. Lugo.

Nome e apelidos: ................................

............................................................

Localidade: .........................................

Teléfono: .............................................



A NOSA TERRA A TU SALUD ABRENTE

ANTAS AS MUXICAS AVE CÉSAR

CAMPOS CANELA BAKERY COFFEE CASA D´AUGA

CERVECERÍA LUGO CINCO VIGAS CÓMIC

Para entrar no sorteo do cruceiro e ter dereito ao agasallo dunha camiseta de …E para comer, Lugo, é obrigatorio depositar en urna este pasaporte correctamente cuberto e selado polos 45 locais participantes no concurso.

CURMÁNS EL RIBA ESPAÑA

5

FIORDILATTE FONSAGRADA LA BARRA

LA NORTEÑA LA SUCURSAL LOS BASTONES

MANUEL MANUEL MESÓN DE ALBERTO MESÓN COLÓN

O CANTIÑO O CASTELO O CINCUENTA E SEIS

O LAR DE ADRIÁN O MERCADO OS CACHIVACHES

PAPRICA PARRILLADA AS CUBAS PARRILLADA ANTONIO

PEOPLE PORTA SANTIAGO REAL DE PRADOS

ROSALÍA DE CASTRO TABERNA 1769 (P. DE ORBÁN E SANGRÓ) TABERNA DANIEL

TABERNA DO ESPAÑA TOSAR VERRUGA

VÍA LÁCTEA VIRUTAS XOLDRA

Tixolada 1 Coctail 
Habana 2

Chips de plátano 
macho con ás 
á mostaza en 
cama de pisto

3

Cebreiriño4 Bonito en 
rolo 

Delectamentum 
Portio (bocado 

delicioso)
6

Zamburiñas de Arcade 
á grella sobre salsa 
de parmesano con 

verduriñas, espuma 
de limón e galleta de 

fallado gratinada 

7
Galleta, 
toffee e 
plátano

8 Filloa da 
lareira 9

Tenreira galega 
ecolóxica e 

queixo Marqués 
de Cernadas 

10 Medallón 
de ouro11

Luras fritas 
con wasabi 

cremoso 
12

Tenreira en 
descanso 13 Clásicos de 

El Riba 14
Taco de salmón 

lixeiramente 
afumado, iogur de 
wasabi e aceite de 

brasas 

15

Sobremesa 
galega 16

Segredo 
de pataca ó 

arume galego 
17 Pisto 

mariñerio18

Espeto de 
segredo 

ibérico á grella
19

Espeto de 
bacallau e 
lagostinos

20
Tosta de 

espinacas e 
lagostinos

21

Lugo, terra 
e mar22

Filloa 
rechea de 
mexillóns

23 Marlín e 
rosas24

Vitela 
deleitable25

Espeto de polbo con 
gambas á grella 

en salsa de viño da 
Ribeira sacra

26 Tosta 
campeira27

Había unha 
vez...28 Monte, aire 

e auga29
Atún con 

allo  e 
tomate

30

Bonito e 
tomate de 
tempada

31
Milfollas de 

solombo de boi 
con salsa de 
queixo azul

32 Ave do 
paraíso33

Albóndegas 
Lucus34

Tosta de queixo 
Marqués de 
Cernadas sobre 
tallaríns de cabaciña, 
cebola confitada e 
pemento asado con 
caviar de Mencía

35
Bacallau sobre 
leito de cebola 

confitada, alioli e 
pasas

36

Xeado de 
polbo á 

feira
37

Vichyssoise 
con bacallau, 
espaguetes de 
mar e améndoas

38
Espeto de 

tenreira en 
salsa de soia

39

Costela 
asada con 
cachelos

40 Mar e nata41
Rolo de 

bonito do 
norte

42

Milfollas de 
bacallau con 

queixo Márques 
de Cernadas

43
Bolboreta de 

polo á lima con 
crema de iogur

44
Liscos de lombo 
de porco aliñado, 
pementos e pan 

do país
45


